Lieber Gast,

wir, die Familie Cardamone, begriifen Sie in unserer Trattoria & Pizzeria Da Gaetano.

Seit mehr als 30 Jahren bieten wir unseren Gésten die ,Cucina Italia”, die traditionelle italienische Kiche. Wobei
wir stetig bestrebt sind, unsere Kiiche und somit unsere Angebote weiter zu entwickeln. Hummerabende, spezielle
Matto-Meniis zu Feiertagen, Candle-Light - Dinner: Wir probieren gerne etwas aus.

Bestimmte SoBen, Nudelarten, Desserts und Kombinationen méigen Sie so noch nie gesehen oder gegessen haben.
Aber bitte seien Sie experimentierfreudig und probieren Sie. Jedes unserer Gerichte hat den gemeinsamen - und
ziemlich strengen - Familienrat in der Kiiche bestanden, sonst hatte es niemals den Weg in die lhnen vorliegende
Karte gefunden.

Auch wenn Geschmécker gliicklicherweise verschieden sind, eins haben alle unsere Gerichte gemeinsam, und das
ist die gleichbleibend hohe Qualitat aller verwendeten Produkte. Hier wird so gekocht, wie wir selber essen. In
unserer Kiiche wird jedes Gericht frisch zubereitet. Da deshalb die Wartezeit manchmal vielleicht ein paar Minuten
langer ist, bitten wir an dieser Stelle um lhr Verstandnis.

Lum Schluss noch eine Bitte. Wir freuen uns iiber jedes Lob. Aber bitte machen Sie uns sofort darauf aufmerksam,
falls irgendetwas nicht Ihren Varstellungen entsprechen sollte. Nur so kiinnen wir weiter daran arbeiten, jeden Tag

etwas besser zu werden, damit unsere Gaste eine gute Zeit bei Da Gaetano haben. Denn das ist unser Ziel.

Willkemmen bei uns.

Familie Cardamaone

trattoria_da_gaetano_steinheim www.da-gaetano.de ﬁ Pizzeria & Trattoria Da Gaetano



Spezialitidten des Hauses

Antipasti

150 Antipasto della casa
Terra - Mare - Monti: Eine Verfiihrung mit Spezialitdten aus Land, Meer und den Bergen

151 Cocktail di Gamberi Esotico
Krabbencocktail mit Avocado, Salat und Gurke

152 Duetto
Duett aus Carpaccio und Vitello Tonnato

153 Bruschetta di Salmone
Geristetes Brot mit Créme Fraiche, Rucola und gerduchertem Lachs

154 Bruschetta alla Pizzaiola
Geriistetes Brot mit frischen Tomaten und Mozzarella iiberbacken

Pasta

158 Pappardelle Sfiziose
Hausgemachte Nudeln mit Kirschtomaten, dazu Filetspitzen in einer Steinpilz/Triitfel-Creme

161 Tagliolini con Funghi Porcini e Gamberi
Frische Tagliolini mit Gambas, Steinpilzen und Thymian an einer Weilweincreme

162 Spaghetti con Salmone e Gamberi
Frische Spaghetti mit griinem Spargel, Gambas, Lachs und Zucchini an Gorgonzolacreme

163 Ravioli con Salsa di Noci, Spinaci e Pinoli
Ravioli gefillt mit Spinat und Ricotta an einer Walnusscreme mit Pinienkernen

2100 €

[3.00 €

200 €

B.al €

8.00€

[7.00 €

18,00 €

13,00 €

6,00 €



Spezialitidten des Hauses

Carne

164 Tagliata di Manzo

Tranchiertes Rumpsteak auf Rucolabeet, mit gehobeltem Parmesan und Balsamicocreme,

dazu Rosmarinkartoffelgratin

166 Medaglioni alla Rossini
Schweinmedaillons an Mehl gebraten, mit Parmaschinken und Gorgonzola iberbacken,
an Marsalasauce, dazu Pappardelle

Pesce

168 Orata al Limane
Filet von der Dorade, in der Pfanne gebraten in einer feinen Weiwein/Zitronensauce,
dazu Rosmarinkartoffeln und frisches gebratenes Gemiise

169 Gamberoni al Pepe Verde
Riesengarnelen in Pfeffersauce, dazu Spaghetti im Olivenil

170 Salmone Mediterranio
Leicht in der Pfanne angebratener Lachs, dazu eine mediterrane Sauce mit Kapern,
Kirschtomaten und frischen Kréutern, dazu gratinierter Spinat

171 Pesce Spada
Schwertfisch vom Grill mit Olivenil und Zitrone, dazu gratinierter Spinat und Salat

33.00 €

2600 €

2800 €

2300 €

2800 €

000 €



Antipasti

1 Bruschetta

geristetes Weillbrot mit Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln und Basilikum

2 Bruschetta di Parma

geristetes Weilbrot mit Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Basilikum und Parmaschinken

4 [arpaccio

rohe Rindfleischscheiben mit feinen Champignons, gehobeltem Parmesan und Olivenl

5 Vitello Tonnato

gegarte aufgeschnittene Kalbfleischscheiben mit einer wiirzigen Thunfischcreme

Minestre

3 Minestrone
|talienische Gemiisesuppe

g Stracciatella Romana
Brithe mit Ei und Kase

7 Luppa di Pomodoro
Tomatensuppe mit Parmesan

8 Tortellini al Brodo
Tortellini in Fleischbrihe

Fiir unsere kleinen Giste
100 Spaghetti Bolognese

i1t Bambi - Schnitzel
mit Pommes frites mit Mayo oder Ketchup

112 Pommes frites
mit Ketchup oder Mayo

B.alE

Tal €

la00 €

la00 €

8.00€

Tal €

T00€

8.00€

B.al €

[1.a0 €

400 €



Insalate

g Mista Grande
griner Salat, Tomaten, Zwiebeln, Thunfisch, Paprika, Ei. Gurken

10 Mista Mini
wie Mista Grande

It Insalata ltalia
griiner Salat, ki, Tomaten, Kase, Schinken, Artischocken, Thunfisch, Gurken und Zwiebeln

13 Insalata Pollo
mit Feldsalat, Lollo Rosso, Kirschtomaten, Gurken, gebratenem Hahnchenbrustfilet, frischen
Champignons und Croutinos

14 Insalata Regina
mit Feldsalat, Lollo Rosso, Scampi, Raucherlachs, Walnuss, Kirschtomaten und Apfelsinenstiicken

15 Insalata Cesare
mit Feldsalat, Lollo Rosso, Rucola, Kirschtomaten, roten Zwiebeln, Mozzarella und
gehobeltem Parmesan

16 Insalata Mediterrania ()
mit Feldsalat, Lollo Rosso, Rucola, Kirschtomaten, schwarzen Oliven, Mozzarella, Schafskése
und milden Peperani

155 Insalata Gourmet
Bunter Salat mit Avocado, getrockneten Tomaten, Pinienkernen, gebratener Zucchini
und einem gebratenen Doradenfilet

Lu unseren Salatkreationen reichen wir wahlweise:

* hausgemachtes Dressing
* Balsamico-Vinaigrette

« Essig-0I

* Joghurtdressing

» RBalsamico-Creme

[1.a0 €

Ja0 €

13,00 €

14,00 €

16,00 €

14,00 €

14,00 €

[700 €

Alle Preise in dieser Karte verstehen sich inklusive der giiltigen Mehrwertsteuer und Bedienung.



Pasta

17 Spaghetti Bolognese
mit FleischsoRe und Parmesan

18 Spaghetti Con Pollo
Hahnchenbrustfilet mit Curry, Broceoli, Paprika und Zwiebeln

19 Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino
mit Knoblauch, Gambas, Kirschtomaten und scharfen Peperoni
Rigatoni

20 Rigatoni ai 4 Formagg
mit 4 verschiedenen Kasesorten

21 Rigatoni con Broccoli e Gamberetti
mit Broccoli, Krabben, Knoblauch und Sahne
Tortellini

22 Tortellini alla Panna
mit Schinken und SahnesoBe

23 Tortellini ai 4 Formaggi
mit 4 verschiedenen Kasesorten

24 Tortellini Gorgonzola
mit Gorgonzolakase
Penne

27 Penne alla Norma
mit Aubergine, Zwiebeln, Knoblauch, TomatensoRe und Parmesan

28 Penne Infocate
Kirschtomaten, Knoblauch, scharfe Peperoni und Kréuter

1,00 €

1200 €

la.a0 €

1200 €

1200 €

[1L0DE

1200 €

[1.a0 €

1200 €

[1L0DE



Pasta al Forno

29 Lasagne al Forno 12,00 €
Hausgemachte Schichtnudeln mit Schinken, Ei, Bolognese und Bechamel

30 Cannelloni ai Spinaci 12,00 €
gefillte Rahrennudeln mit Spinat, Ricotta, TomatensoBe und Bechamel

31 Tortellini al Forno 1150 &
mit Schinken, Ei, TomatensoBe und Kase iberbacken

32 Tortellini Pasticciata 1150 &
mit TomatensoBe, Pilzen, Schinken, Sahne und Kase iiberbacken

33 Rigatoni Maitre d'Hatel 12,00 €
mit Pilzen, Schinken, Erbsen, TomatensoRe, Sahne und Kase iiberbacken

35 Tris di Pasta 12,50 €

3 verschiedenen Nudelsorten - Tortellini, Spaghetti, Rigatoni - mit Bolognese iiberbacken

Specialita di Pasta

36 Tagliolini Con Pesto [3.50 €

hausgemachtes Pesto und hausgemachte Nudeln mit Petersilie, Pinienkernen, Parmesan und Oliveniil

37 Tagliolini Frutti di Mare [o,00 €

mit TomatensoBe, Meeresfriichten und Knoblauch

38 Tagliolini Toscana 14,00 €
mit Walnuss, Rucola und frischen Champignons in einer Créme fraiche-SolRe

39 Ravioli al Gorgonzola [3.50 €
hausgemachte Ravioli mit Ricotta und Spinat gefillt, in Gorgonzolakése und Walniissen

40 Ravioli al Forno 13,00 €
hausgemachte Ravioli mit Ricotta und Spinat gefillt, Tomatensauce, mit frischen
Pilzen und Mozzarella iberbacken

&1 Pappardelle con Scampi [0,00 €
hausgemachte frische Nudeln mit Kirschtomaten und Scampis in TomatensolRe

42 Pappardelle con Salmone e Gamberetti [o,00 €
hausgemachte frische Nudeln mit Lachs, Krabben, Kirschtomaten in Sahnesole



43 Spaghetti Scoglio 2000 €
Spaghetti mit frischen Tomaten, Riesengarnelen, Miesmuscheln, Venusmuscheln und klginen
Meeresfriichten

44 Pappardelle ai Funghi Porcini [a,00
hausgemachte frische Nudeln mit Steinpilzen, Knoblauch, Zwiebeln, Kirschtomaten in Brandysofe
und gehobeltem Parmesan

Enthaltene Zusatzstoffe:

| = mit Phosphat 2 = mit Konservierungsstoff 3= mit Farbstoff

4 = mit SiiBungsmitteln 1 = enthalt eine Phenylalaninguelle B = mit Antioxidationsmitteln
T = mit Geschmacksverstarker 8 = geschwarzt § = geschwefelt

10 = mit Milcheiweil Il = mit Formfleischvorderschinken 12 = mit Gefligelfleischanteil
13 = koffeinhaltig 14 = chininhaltig

Eine Liste der in den Speisen enthaltenen Allergene stellt [hnen unser Service auf Anfrage gerne zur Verfigung.



Pizze Traditionali

52 Margherita
mit TomatensoBe und Kase

53 Napolitana
TomatensoBe, Sardellen und Kase

54 Romana
TomatensoBe, Artischocken und Kase

55 Funghi
TomatensoBe, Pilze und Kase

56 Salami
TomatensoBe, Salami und Kase

57 Prosciutto
TomatensoBe, Schinken und Kase

58 Tonno
TomatensoBe, Thunfisch und Kase

59 Rustica Prosciutto
TomatensoBe, Schinken, Pilze und Kase

60 Rustica Salami
TomatensoBe, Salami, Pilze und Kase

B! Tonno Cipolla
TomatensoBe, Thunfisch, Zwiebeln und Kase

B2 Stagioni
Tomatensofe, Kase, Pilze, Schinken, Paprika und Salami

63 Hawaii
TomatensoBe, Kase, Ananas und Schinken

B4 Frutti di Mare
TomatensoBe, Kase und Meeresfriichte

65 Calzone
TomatensoBe, Kase, Schinken und Pilze

B6 Estate

TomatensoRe, Thunfisch, Sardellenfilets, Meeresfriichte und Kase

8ol €

Ja0€

Ja0€

Ja0€

Ja0€

Ja0€

Ja0€

.00 €

(.00 €

(.00 €

(200 €

(200 €

(250 €

(.00 €

14,00 €



67 Sicilia
TomatensoBe, Pilze, Salami, Schinken, Thunfisch, Zwiebeln und Kase

68 Diavolo
Tomatensole, Kase, Thunfisch, Zwiebeln, Peperoni und Oliven

69 Napali
TomatensoRe, Kase, Sardellenfilets, Oliven, Peperoni und Knoblauch

70 Quattro Formaggio
mit 4 Sorten Kase und TomatensoRe

71 Speciale
TomatensoBe, Kase, Schinken, Thunfisch, Krabben und Zwiebeln

72 Lucia
Tomatensofe, Kase, Spinat, Krabben und Knoblauch

Specialita di Pizza

73 Cesare
Tomatensole, Parmaschinken, Rucola, Mozzarella und hauchdiinner Parmesan

74 Parma
TomatensoRe, Parmaschinken, Mozzarella und hauchdiinner Parmesan

75 Sorpressa
TomatensoBe, Mozzarella, frische Champignons, Parmaschinken und frische Tomaten

76 Tartufata
Crema Tartufata (Triffelcreme), Steinpilze, Cherrytomaten, Bresaola (luftgtrocknetes Rindfleisch),
Rucola und Triiffeldl

Pizza Vegetariane

77 Rucola
TomatensoBe, frische Tomaten, Mozzarella und Rucola

78 Spinaci
TomatensoRe, Mozzarella, frische Tomaten, Spinat und Knoblauch

79 Vegetaria
Tomatensole, Mozzarella, frische Tomaten, Peperoni, Spinat, Artischocken und Knoblauch

80 Melanzane
Tomatensofe, Mozzarella, frische Tomaten, Aubergine, Knoblauch und Parmesan

156 Pizza Sorentina
TomatensoRe, frische Champignons, Zucchini, Aubergine und Mozzarella

1400 €

(200 €

1200 €

1200 €

1250 €

(250 €

14,00 €

[3.00€

1400 €

[8.00E

(300 €

1400 €

[a.00€

[a.00€

[a00 €



Pizza Con Pesce

82 Scoglio 18.00 €

Tomatensole, Mozzarella, Scampi, Miesmuscheln, Venusmuscheln und Meerestriichte

83 Gamberetti 14,00 £
TomatensoRe, frische Tomaten, Mozzarella, Krabben, Rucola und Knoblauch

85 Mare e Monti 14,00 €

TomatensoRe, Mozzarella, Lachs und Schafskase

« Anderungen: + 1,50 € je Zutat
- Schafskise, Mozzarella, Gorgonzola, Krabben, Lachs und Meeresfriichte: + 2,00 € je Zutat
« Parmaschinken, Bresaola und Parmesan: + 2,00 € je Zutat.

« Triiffelcreme: + 2,00 €.

Vegetarisch

45 Broceoli al Forno 13,00 €
Broccoli, Zwiebeln, Knoblauch, SahnesoRe, mit Kase iiberbacken

47 Verdura Sorentina [a,00 €
Aubergine, Zucchini, Paprika und Champignons mit Mozzarella gratiniert

Pesce

48 Gamberoni alla Griglia 2900 £
gegrillte Riesengarnelen mit ButterknoblauchsoBe, Salat und Brot

50 Lachs vom Grill 2700 &

mit Sauce Hollandaise, Broceoli, Salzkartoffeln und Salat



Carne

86 Scaloppina ai Funghi
Schweinemedaillons mit frischen Champignonkapfen in RahmsoRe mit Salat und Rosmarinkartoffeln

87 Scaloppina alla Valdostana
Schweinemedaillons mit Schinken und Kase iiberbacken, Salat, Pommes frites oder Kroketten

88 Picata alla Milanese
paniertes Schnitzel auf Spaghetti mit Kirschtomaten

89 Scaloppina Gorgonzola
Schweinemedaillons in GorgonzolasoRe, mit frischen hausgemachten Nudeln und Salat

90 Scaloppina al Pepe Verde
Schweinemedaillons mit PfeffersoBe, Salat, Pommes frites oder Kroketten

Specialita di Carne

91 Filetti alla Diavola
tranchiertes Rinderfilet mit Champignons an rassiger Sauce mit frischen Nudeln und Salat

92 Filetti Sfizinsi
verschiedene Filets mit Broccoli, Champignons mit Sauce Hollandaise iiberbacken,
dazu Kroketten und Salat

93 Grigliata Mista
Rumpsteak, Filetsteak, Schweinefilet, Pommes frites und Salat

94 Grillteller fir zwei Personen
2 Schweinefilets, 2 Rumpsteaks, 2 Filetsteaks, dazu Broceoli, frische Pilze,
Rosmarinkartoffeln und Salat

95 Filetto ai Funghi porcini
Rinderfilet mit Steinpilzen, dazu frische hausgemachte Nudeln und Salat

97 Bistecca alla Griglia
Rumpsteak mit Krauterbutter, Rosmarinkartoffeln und Salat

98 Bistecca al Pepe Verde
Rumpsteak mit Pfeffersolie, Salat, dazu Pommes frites oder Kroketten

99 Bistecca ai Funghi porcini
Rumpsteak mit Steinpilzen, dazu frische hausgemachte Nudeln und Salat

2600 €

2600 €

23,00 €

2600 €

2600 €

30,00 €

SO0 E

30,a0 €

0,00 €

36,00 €

3200 €

32,0 €

33.00 €



Aperitivi

Martini Bianco oder Rosso
Aperal Lemon Spritz ()
Aperal Spritz (3)

Sarti Spritz (3)

Sarti Lemon (314)

Campari Amalfi (3)

Likiire (2cl)

Amaretto 20%
Baileys [7%
Sambuca 38%

Dessertwein (cl)

Marsala (mit oder ohne Sahne)

Bevande Calde

Espresso

Espresso Macchiato
Espresso doppio

Kaffee

Cappuccino

Heille Schokolade mit Sahne
Tee (verschiedene Sorten)
Latte Macchiato

Heile Zitrone

Bier

Veltins Pils

Veltins Pils
Frankenheimer Alt
Maisel's Hefeweizen
Maisel's Kristallweizen
Maisel's Weizen alkoholfrei
Veltins Grevensteiner
Veltins Grevensteiner

Offene Weine

Nero d'avala (rot, trocken)
Primitiva (rot, trocken)
Lambrusca (rat. lieblich)
Lugana (weiB, trocken)
Chardonnay (weiB. halbtrocken)
Pinot Grigio (weiB, trocken)

0.301
0.a0l

0.33 Fl.
0.a0 Fl.
0.a0 Fl.
0.a0 Fl.

0.301
0.a0l

0.201
0.201
0.201
0201
0.201
0.201

T00€
8.00€
800 €
Ta0 €
Tal €
130 €

400€
400€
400€

300€

SO0 E
3.0 €
3.0 €
SO0 E
400 €
00 E
SO0 E
400 €
SO0 E

300 €
200 €
400 €
200 €
200 €
200 €
4,00 €
280 €

100 €
10 €
100 €
8.00¢E
700 €
100 €

Aperitivi con Prosecco

Prosecco 6,00 €
Prosecco Limoncello (mit Zitronenlikir) Ta0 €
Crodino alkoholfrei 2,00 €
Digestivi (zci)
Ramazzotti 30% 400 €
Averna 30% 400 €
Fernet Branca 38% 400 €
Fernet Menta 38% 400 €
Malteser 40% 400 €
Jagermeister 30% 400 €
Jubilaums Aquavit 47% 400 €
Vecchio Amaro del Capo 30% 400 €
Lrappa Marzadro Diciotto Lune  41% 2,00 €
Cognac (i)
Vecchia Romagna 38% 2,00 €
Alkoholfreie Getréinke
0,201 0.401
Ctots., @i J00€ 200 €
Certits. s 3008 5008
Fania. 300€ 500 €
Sprite. S00E 200 £
Apfelsaft 0.20 Fl. S00E
(rangensaft 0,20 Fl. 3.00 €
Ritter Lemon (4) 0,20 Fl. 3.al €
Ginger Ale 0.20 Fl. 3.al €
Malzbier 0.33 F. 3.a0 €
Alkoholfreies Bier 0,33 Fl. 3.0 £
Apfelschorle 0,25 Fl. 3.0 £
Graf Metternich 0.2aFl. (ﬁ SO0 €
Graf Metternich 0,75 Fl. mellfnic 700 €
o %= \WALDHOFF
Die gesonderte Karte mit unseren Flaschenweinen stellt [hnen
unser Service auf Anfrage gerne zur Verfiigung.



